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Wea de saumon d fa mascarpone aromatiode & fa framboise, sur son moellews tomate, serdil owr
son meschun aromalisée & fa vinaigrelle de soja
o Ou
Lo croustade de poularde aux champignons sauvages, nappée de sa sauce & [ ancienne fagon Jensi 4
Ou
Lo tartare de melon of mangue, habills de son jambon de Bayonne, tuile 3o pain of mache croquante & la sinaigretle de
framboise
Plat
Lo confil 3 canard aux 8 poisres, millefeuille de pommes de tewe an cantal, mélimelo de figumes nigois
Ou
Lo wali de vean & la sance aux morifles, pomme de tevre serasée & [ huile 3 ofive ot sa mousseline e carotles ausx cumino
Ou
Lo pans de saumon, nappé de sa sauce lgirement cilronnée, i pilaf, et poslée de wok e lsgumes
Dessert
Farandole de 4 desserts de volre choix
Jarle de saison, moellewx au chocolat, salade de fuite fraiche, forsl noire, fraisier, tixamiow an café, ile flotlante &

E,W,Wmdhm




Onliée
Lo tartare &'avocal of fomales confite en infercalaire de magnel de canard fumé monté de s
tombée de roquelle assaisonnée & fa vinaigrelle de soja
Ou
Ou
Plat
&W&OMWWW%WWM,Ma’w,wwmﬂedf,ma’oﬁﬂe
Ot ratatouifle nigoioe
Ou
Ou
gm&lﬂ@

Dessert
Farandole de desserts ( 5 desserts aux choix sefon voo souhaits)
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ontiée

R avioleo o fotle of fangor i raghetlio o | lsion ,oojmwm&efamwoan
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)
Biseaux de Blinio au bacon
—
%/ioca,e/%auf(éﬁ@,w&wﬁmgmwwdﬂaw,w&aﬂéﬂunmvwvhdwmmWMMW
gwmaﬂ/e
Plaeaw de fromages (4 sorles) décoré dea sea funiks fraio et son bar & pain
Dessert

Farandole e dessert (4 sorles)



¥ Comté, Fouwme 3 @mbert, Rrie, Camembert, Follande, Morbier

* Llimpériale anx fuwits, creme la vaniffe sur son biscuit de Reima
* La. fuvion mandarine of Cointrean anx zeste ' orange confite of aon moelleux de génoise au cacao
* Leo tartes de oaivons

* Lo poire caramel sur aa génoise

* Lo ddfice framboise swr wne mousse ligire & fa sanille 2o bousbon sue son croquant e
* Lo moellens au chocolat aux son Biscuit de apéeulon

* Lo fusion du chocolat blanc aus sclats 2o framboises

*Vemine de mousae de fuuils

* Folies de macaron

* Sraisier

* Sarte Latin
Stmmﬁaw«ﬁfao&wa@&obwc&mm, n’y\w&ﬁfao&mw&mmmmﬁqum




Lo Bar

Boissone J:wnaaml fe ma’ﬁmmmwaooﬂ:m?&hd%h,mdwa,w
Soupe 3o champagne (2/ pers) 4.50€/ pows
Punch 2o sotee choiss (2/pere) * "% 4.50€/ pers
Sangria (2/ pers) _7 .,Q,d"% L 450€/pos

Mofito (2/pos) '-‘* ~&_%;5\.50€/ pers

WWWWWW bouteille 3 75 L

@vien Romet but 9.80€
@vien Romet carte noire 15.50€
Champagne en bouteifle 3c 75 of

Ghampagne Piorie Domi 25.00€

Champagne Vicolas Feuillade 85.00€



Supilen 180.00€ Supilen 120.00€

SLeffe Blonde 180.00€ Leffe blonde 170.00€

Karmefit biiple 180.00€ Karmelit biipe 180.00€

HKeonenbourg 100.00€ Rince cochon. 170.00€

Quene 3¢ havue 130.00€ : Cunse des trofts 165.00€

Lo Goudale 180.00€ T Kronenbourg 110.00€

L J\wﬂe, 140.00€ gsmﬂmﬁwu 95.00€

” 3 ( FHak 155.00€
. ’ r‘" \ (
Ga/vlie Ses, ine lmf& 2 75 o
, 1 . ‘
Bordeans 1ere Cole 3o Blaye 7.50€

Cste 2e Bourg Chitean Fraveyyroun 7.50€
Chateans Fichon Lo Mayne « Srases 3e 0 9.50€
Chateaun Pichon o oo T 6.50€ Bergerac blane mocllws 5-50€
Cste 3u Rhsne sicille vigne Saint Prisat 6.50€ Lo fle 2e mont dési { pour accompagner solse foic gos)
GOmWGOJ&&Md ( Din 1088 en bouteille 75 of
gwin[ (é)rz fas e b S M g £ 7.00€ %ow&eaxwx ferre domce 6.00€
Herault i.g.p Pebite bakade 5.50€ Cote de Provence 7.50€

Saint Ghinant { excellence de Saint Lauwrent 6.50€



