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Cocetail décowvente du coté des safés
* Pains nordique qamnio: riffelte 3o saumon ; uifletle e thon ; rifletle de sardine douce, poufet & £’ andafouse
* Danettes garnics : jambon Blanc, jambon de pays, créme 3o fromage, thon & ba catafane, xoselte, ele..
* @ssovtiment 3c batonnets 3o lsgumes accompagné e ses sauces
*Vewtines fraicheus de saison : tartare e concombre & £ aneth, tartare e tomate of moudllas fo quacamofe
*QWM&MJWWWMW(WWMM)
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* bifle 3e chévne en
@wnmwaae embert & la chapelure
* Maffino garni &' auborgines, poiseons e

* La brochetle anti-pasti : jambon e Convano, lomate me

* Lo mini croque DMonsicus, of fo mini croque séqétarien

*PBrochette e biffes e mefon of fela ot jambon sec ( en saicon)

*@ssontiment 3 tapenade of ses gressing (Lapenade 3 tomales séchées, Lapenade 3e poinrons, e




@u colé des, gumée/a/

* Vewine fuaichens ans mulliples savewrs ( soupe e fraise of passion, soupe pina-cofada, soupe framboise of mangue)
* OWini Baba au hum

* Do e il s

* Moelloux & fo banane ot chocolat

Prix cotésucré etsalés

N'hésitez pas a mixer les pieces sucrées et salées

4 piéces / personne : 4.50€
6 piéces / personne : 6.70€
8 piéces /personne : 8.90€
10 piéces / personne : 12.00€
12 piéces / personne : 14.50€
14 piéces / personne : 15.40€
16 piéces / personne : 16,00€
18 piéces / personne : 18.00€

, chantilly ot chocolat . @ partin 3e 8.50 €

2.50 €




Cocktail g)mhﬂaﬁﬂ« Fed »

* Baguetine froltse & L huife 3'olive o qraling & fo Moncille (Boudin noir Berique) ot fromage de vieus brobis
* Baguetine gralinge & fo soubressade ( pale de chorigo ) , fisers 3o son miek of pitafes 3'amandes

* oi&ea’awa/zﬂofa&f,m%

4 pieces:

*%W&MWW&M‘“W 6 pieces:
*%W&W&MWW&W(WW) 8 pieces :
) ' i 0 0 i 10 piéces:
*@Kom%ﬁwﬂmdﬁg«amm»&emwhu&ﬁwh«ﬂ’w 12 pieces :
*GM&WW JMWWMM&&WW&WM 14 pieces:
* Mowles & ' eacabeche 16 pieces :

* Chovigo deo @olurics
* Qiguilllette 3 maguel 3e canard du sul ouest

* Sambas & ba gitane ( cthetles, tomates covise, huife 3 ofive , 3é 3 citron ver

* Lagedto of secrete ot fomo ( pidce 3 cachon ibéuique)

* Qiguiflette 3c boouf & la flown 3o aef o poitmes du moufin
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Prix par personne

Olfeq & n0s convines un atelior cubinaine on bive préparé & la plancha

6.50€

9.70€

12.80€
16.00€
18.00€
21.00€
24.00€



' @ijowoe

3.50€

*Découpe 3o saumon fumé maison serdi avec ses Blinia of sa créme aromatisée & fa framboise  8.50€
mmm«ﬂm&,fa}wm&m‘w

*%Mﬂmmwmmwc&a@dwaa 5.50€



Pai cevéakes 5 sanictés ( 5O pidces) 41€
e ( ) &WWWMM 50Paiém A8€

*Sm,vm,o/n 'dgmmoixf/w/mvée

Fromage de chévre ot lomate aux hetbes of roquetle . B
*Gumbon Seane of bousee @W; i fine

*QRifleble 3 oie of mowtarde & [ ancienne *Cgm WIJ aus notx
*&, is fique of noix men

Q’MMW5W@(5OW) 38€
* Rasetle conichons

* Suuite fumée au citron
* Ol 2 equmes il
* Sowine de fapin




